Prisliste hostsesongen 2023 - Dullum Slakteri AS

Vi ensker 4 presentere var prisliste for bearbeiding av ditt viltkjett.
La fagfolk gjore jobben og se hvor godt forneyd du blir med resultatet!

Vi gjor oppmerksom pa at alt hakk ma gjennomstekes, og det er ikke merket slik at det er godkjent for

videre omsetning.

Slaktebehandling voksne dyr 0/110 kg

Slaktebehandling kalv

Luksus-partering for hel eller halv elg

Dette er en lgsning inklusive, merning og all emballasje.

Slaktet deles i: Indrefilet, Ytrefilet, Flatbiff, Merbrad, Rundsteik,
Steiker surres, Vakumpakkes, merkes med etikett og mernes hos oss.
Grytekjott vakumpakkes, merkes med etikett og mernes hos oss.Bein
folger ikke med om ikke beskjed er gitt.

Kverning og pakking av produksjonskjettet kommer i tillegg.

Du henter alt kjottet ca 14 dager etter innlevering, da er kjottet ferdig
mernet. I prisen inngar emballasje.

Pristillegg for deling i flere parter

Prisreduksjon hvis ikke kverning og pakking av 500 gr hakk

Rein nedskjzering til produksjon
Utlevering i kvartinger, inkl kjoling og kjottkontroll
Kverning til hakk, inkl emballasje

Kverning til hakk, pakking i 500 gr, frysing, inkl emballasje
Speiing til farse, inkl emballasje og tilsetning av spekk

Sméflesk for tilsetning, 15% mva

Produksjon av hamburger 150 gram ra

For spersmél ring 96 90 48 74
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